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KULLANIM KILAVUZU

AF-910412 B LF WIFI
AF-910412 G LF WIFI
AF-910412 S LF WIFI

(e) Zorlu Holding kurulusudur.



Degerli Misterimiz,

Oncelikle doga ve teknoloji dostu bir VESTEL Grinini tercih ettiginiz igin sizi
kutlariz. Beklentilerinizin Uzerinde Grin sunmayr amag edinen VESTEL, modern
tetesislerinde 6zenle Uretilen, titiz kalite kontrollerinden gegcirilen cihazinizi
kullaniminiza sunmaktadir.

Bu kullanim kilavuzu size cihazinizin kullaniminda yol gdsterecektir; cihazinizin
en ileri teknolojik ¢c6zumler icerdigini ve kullaniminin son derece kolay oldugunu
gobreceksiniz.

Cihaziniz, gerekli olan 6zeni ve bakimi sagladiginiz takdirde size uzun yillar hizmet
edecektir. Cihazinizi kullanirken keyif almanizi diliyoruz.

Bu Urun, cevreye saygill VESTEL BEYAZ ESYA A.S. tesislerinde, dodaya zarar
vermeden Uretilmistir.

Givenlikle ilgili Onemli Bilgiler
Cihazinizi hizl bir bicimde tanimak ve tim fonksiyonlarindan eksiksiz

faydalanmak icin, [Gtfen bu kilavuzdaki talimatlan dikkatli bir sekilde okuyunuz
ve ileride tekrar incelemek icin saklayiniz. Kullanim kilavuzundaki talimatlara
uyulmalidir. Cihazinizin montaj islemi sadece Vestel Yetkili Servisi’ne
yaptiriimalidir. Cihazinizin topraklamasi yapilmalidir.

Simge Tor Anlami

A UYARI Ciddi yaralanma veya 6lom tehlikesi
A ELEKTRIK GARPMASI RiSKi Tehlikeli gerilim riski

A YANGIN UYARI:Yangin riski / Alevlenebilir malzeme
A DiKKAT Yaralanma veya esyalara zarar gelme riski
@ ONEMLI / NOT Sistemi dizgin bicimde calistirma
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Guivenlik Bilgileri

¢ Cihazinizi kullanmadan
once tum talimatlari
dikkatli bir sekilde
okuyun ve gerektiginde
basvurmak Uzere uygun
bir yerde saklayin.

« Bu kilavuz birden fazla
modele yonelik olarak
hazirlanmistir. Dolayisiyla,
burada belirtilen
ozelliklerden bazilar
cihazinizda olmayabilir.
Bu nedenle, kullanim
kilavuzunu okurken
sekillere dikkat etmeniz
onemlidir.

Genel Givenlik Uyarilar

« Gozetim altinda
tutulmalar veya
cihazin kullanima iliskin
talimatlarin kendilerine
verilmesi ve ilgili tehlikeleri
anlamalari kosuluyla
bu cihaz, 8 yas ve Uzeri
cocuklar ile fiziksel, algisal
ve zihinsel kapasiteleri
yetersiz olan veya bilgi
ve tecriUbe eksikligi
bulunan kisiler tarafindan
kullanilabilir. Cocuklar
cihazla oynamamalidir.
Temizlik ve bakim islemleri,
g6zetim altinda olmayan
cocuklar tarafindan

TR -

yapilmamalidir.

UYARI: Cihaz ve
erisilebilir parcalar kullanim
sirasinda isinir. Isitma
elemanlarina dokunmamaya
dikkat edin. 8 yasin altindaki
cocuklari, surekli gozetim
altinda degillerse cihazdan
uzak tutun.

/S A UYARI: Yangin
tehlikesi: Pisirme yUzeylerine
nesne yerlestirmeyin.

/N\ A UYARI: Yizey

catlarsa, elektrik carpmasi
riskini 6nlemek icin cihazi
kapatin.

« Cihaz harici bir
zamanlayiciyla veya ayri
bir uzaktan kumanda
sistemiyle calistirmayin.

e Kullanim sirasinda cihaz
isinir. Firinin icindeki
iIsitma elemanlarina
dokunmaktan
kaginilmalidir.

« Kullanim sirasinda, kisa
bir sUre sonra tutamaklar
isinabilir.

 Firin kapagdi camini
veya baska yizeyleri
temizlemek icin sert,
asindirici temizlik
malzemeleri veya tel
kullanmayin. Bunlar,



yuzeyi cizerek kapak
caminin ¢catlamasina veya
yUzeyin hasar gérmesine
neden olabilir.

+ Cihaz temizlemek icin
buharli temizleyiciler
kullanmayin.

/N A UYARI: Elektrik
carpmasi olasiligini dnlemek
icin, lambay: degistirmeden
once cihazin kapali
oldugundan emin olun.

/\ DIKKAT: Erisilebilir
parcalar pisirme veya izgara
sirasinda sicak olabilir. Cihaz
kullanimdayken kigUk
cocuklar cihazdan uzak
tutun.

o Cihaziniz, yirurlGkteki
tUm yerel ve
uluslararasi standart ve
dizenlemelere uygun
sekilde Uretilmistir.

« Bakim ve onarim islemleri
yalnizca yetkili servis
teknisyenleri tarafindan
yapilmalidir. Yetkili
olmayan teknisyenlerce
yapilan kurulum ve
bakim islemleri tehlike arz
edebilir. Cihazin teknik
ozelliklerini herhangi bir
sekilde degistirmeyin.
Uygun olmayan ocak
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koruyuculari kazalara
neden olabilir.

 Cihazinizin baglantisini
yapmadan énce, yerel
dagitim kosullarinin
(gazin yapisi ve gaz
basinci ya da voltaj ve
frekans degerleri) ve
cihazin teknik 6zelliklerinin
birbiriyle uyumlu olup
olmadigini kontrol edin.
Cihazin teknik 6zellikleri
etiketinde belirtilmistir.

ADiKKAT: Bu cihaz sadece

yemek pisirmek icin
tasarlanmistir ve sadece ev
ici kullanim icindir. Ev
disinda, ticari bir ortamda
veya bir odanin isitilmasi gibi
baska herhangi bir amagla
veya baska herhangi bir
uygulamada
kullanilmamalidir.

 Cihaz kaldirmak veya
hareket ettirmek icin firin
kapaginin tutamaklarini
kullanmayin.

« Guvenliginizi saglamak
icin mUmkUn olan tim
onlemler alinmistir. Cam
kirilabilecegi icin, temizlik
sirasinda cami cizmemeye
6zen gosterin. Cama
aksesuarlarla vurmaktan
ve carpmaktan kaginin.



Kurulum sirasinda
besleme kablosunun
takiimadigindan ve
hasar gérmediginden
emin olun. Tehlikelerin
onlenmesi adina, hasarl
elektrik kablolari Uretici
veya hizmet yetkilisi
veya benzer sekilde
nitelikli bir kisi tarafindan
degistirilmelidir.
Cocuklarin firin

kapagina tirmanmasina
veya acikken Uzerine
oturmasina izin vermeyin.

Cocuklari ve hayvanlari
cihazdan uzak tutun.

Buharh Pisirme icin

Firin calistinlmadan
once su haznesine su
doldurulmalidir.

Firin sicakken su haznesine
su eklemeyin.

Firin calisirken su
haznesini kapal tutun.

Firin kapagr aglldiginda
iceriden buhar cikabilir.
Firin kapagini acarken
dikkatli olun, ¢inks bu
yanma riski yaratabilir.

Buharli pisirmenin bir
sonucu olarak firnda nem
kalabilir. Nem korozyona
neden olabileceginden,
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pisirme isleminden sonra
firmin i¢inin kurudugundan
emin olun.

Buharli pisirme icin
firnda Yumusak Su kullanin.
Su yerine yanici alkol veya
kati partiksl ¢ozeltileri
kullanmayin.

« Buharli pisirme igin
paslanmaz kaplar
kullanin.

* Su disinda herhangi bir

sivi kullanmayin.
« Sicak su kullanmayin.

 Her buharli pisirme
sonunda haznede bir
miktar su kalmigsa
temizlenmeli ve kalan bu
su bir sonraki pisirmede
kullanilmamalidir.

* Firinin tabaninda
bulunan bosluk her
buharli pisirmeden sonra
temizlenmelidir. Her
buhar destekli pisirmeden
sonra firinin tabaninda su
kalirsa, firin soguduktan
sonra kalan suyu kuru bir
bezle silin. Aksi takdirde,
firin tabaninda kalan su
kirece neden olabilir.

A Kireg, sert su

buharlastiginda geride kalan
c¢6zUnmeyen kalsiyum ve
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magnezyum birikintileridir.
Hafif kirli beyaz renkte olup,
su isitildiginda veya
bekletildiginde olusur. Bu
nedenle, suyun sert oldugu
bélgelerde kire¢ kaginlmaz
ve normaldir. Firinin
tabaninda bulunan boslukta
asirt miktarda kireg¢ kalintisi
olusmasini 6nlemek icin
yumusak su kullaniimasi
onerilir.

Montaj Uyarilan

« Cihazi tam olarak monte
edilmeden calistirmayin.

+ Cihaz, yetkili bir teknisyen
tarafindan monte
edilmelidir. Yetkisiz
kisilerin yaptigi kurulum
ve yanlis yerlestirme
islemlerinden dogacak
hasarlardan Uretici
sorumlu tutulomaz.

 Cihazi ambalajindan
cikardiktan sonra kontrol
ederek tasima sirasinda
hasar gérip gérmedigine
bakin. Hasar varsa
cihazi kullanmayin ve
hemen kalifiye bir servis
temsilcisiyle iletisime
gecin. Ambalajlamada
kullanilan malzemeler
(naylon, zmba, strafor
vb.) cocuklar icin zararli
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olabilir. Bu tUr malzemeler
toplanmali ve hemen
atilmalidir.

« Cihazinizi hava kosullarina
karsi koruyun. Gines,
yagmur, kar, toz ve asiri
nem gibi etkilere maruz
birakmayin.

« Cihazin cevresindeki
nesneler (dolaplar)
en az 100°C sicakliga
dayanabilmelidir.

« Asiri isinma olmamasi igin,
cihazi dekoratif kapilarin
arkasina yerlestirmeyin.

Kullanim Sirasinda
« Finninizi ilk kullandiginizda

hafif bir koku fark
edebilirsiniz. Bu son
derece normaldir ve isitici
elemanlar Gzerindeki
yalitim malzemelerinden
kaynaklanir. Firininizi ilk
kez kullanmadan énce bos
birakmanizi ve 45 dakika
boyunca maksimum
sicakhiga ayarlamanizi
oneririz. UrGnin
kuruldugu ortamin iyi
havalandirldigindan emin
olun.

« Pisirme sirasinda veya
sonrasinda firin kapagini
acarken dikkatli olun.
Firindan c¢ikan sicak buhar



yaniklara neden olabilir.

+ Calisirken cihazin icine
veya yakinina yanici
veya parlayici maddeler
koymayin.

 Firindaki yiyecekleri
ctkarmak ve degistirmek
icin daima firin eldivenleri
kullanin.

* Firin hicbir kosulda
aliminyum folyo ile
kaplanmamalidir. Aksi
takdirde asiri isinma
meydana gelebilir.

* Pisirme sirasinda
kaplari veya tepsileri
dogrudan firin tabanina
yerlestirmeyin. Taban ¢cok
Isinacad i¢in Urun zarar
gorebilir.

Kati veya sivi yaglarla
pisirme yaparken ocagi
gozetimsiz birakmayin. Asiri
iIsinma durumlarinda alev
alabilirler. Yagdan
kaynaklanan alevlerin
Uzerine asla su dékmeyin,
bunun yerine finni kapatin
ve tavayi kapadi veya bir
yangin battaniyesi ile 6rton.

o Urind uzun sire
kullonmayacaksaniz
ana kontrol dGgmesini
kapayin.
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¢ Cihaz kullanmadiginiz
zamanlarda kontrol
digmelerinin her
zaman i¢cin “0” (durmal)
konumunda oldugundan
emin olun.

« Tepsiler disari cekildiginde
egilir. Sicak yiyecekleri
firmdan ¢ikarirken
dékmemeye veya
dUsUrmemeye dikkat edin.

 Firin kapagr agikken
Uzerine herhangi bir sey
koymayin. Bu durum
firnin dengesini bozabilir
veya kapaga zarar
verebilir.

 Cihaza veya
tutamaklarina havlu,
bulasik bezi veya giysi
asmayin.

Temizlik ve Bakim

Sirasinda

« Temizlik ve bakim
islemi yapmadan
dnce cihazi sebekeden
kapattiginizdan emin
olun.

* Kontrol panelini
temizlemek icin kontrol
digmelerini sokmeyin.

o Cihazinizin verimli
ve guvenli kalmasini
saglamak icin her



zaman orijinal yedek
parcalar kullanmanizi ve
gerektiginde yetkili servis
cagirmanizi oneririz.

* Firinin tabaninda
bulunan bosluk her
buharli pisirmeden sonra
temizlenmelidir. Her
buhar destekli pisirmeden
sonra firinin tabaninda su
kalirsa, firin soguduktan
sonra kalan suyu kuru bir
bezle silin. Aksi takdirde,
firin tabaninda kalan su
kirece neden olabilir.

Buharli pisirme
sonrasinda firin tabaninda
bulunan boslukta kireclenme
g6zlemlenebilir. Kireg, sert
su buharlastiginda geride
kalan ¢6zinmeyen kalsiyum
ve magnezyum
birikintileridir. Hafif kirli
beyaz renkte olup, su
isitildiginda veya
bekletildiginde olusur. Bu
nedenle, suyun sert oldugu
bélgelerde kire¢ kaginilmaz
ve normaldir. Kireg¢
kalintisindan kaginmak igin
yumusak su kullaniimasi
onerilir. Firin tabaninda
olusabilecek kireci ¢6zmek
icin her 2 veya 3
kullanimdan sonra 200-250

TR -

ml asit orani %6'y
gecmeyen beyaz sirkeyi firn
tabanina dékin ve 30
dakika bekleyin. Ardindan
nemli 1slak bir bezle
temizleyin.

 Her buharli pisirme
sonunda haznede bir
miktar su kalmigsa
temizlenmeli ve kalan bu
su bir sonraki pisirmede
kullanilmamalidir.

 Firinin zemininde
olusabilecek kirec
kalintilarini kazimaya
calismayin. Aksi takdirde
firin zemini zarar
gorecektir.

Tasima ve Nakliye
Sirasinda Dikkat Edilmesi
Gereken Givenlik Bilgileri

o Uring tasimaniz
gerekirse, Urinin orijinal
ambalajini kullaniniz ve
orijinal kasasini kullanarak
tasiyiniz.

« Ambalaj Uzerindeki tasima
isaretlerine uyunuz.

« Tasima sirasinda Grinin
zarar gérmemesi igin tim
bagimsiz parcalari Grine
bantlayiniz.

« Orijinal ambalajini
bulamiyorsaniz, Grinin



dis yuzeyleri basta olmak
Uzere, disaridan alacag:
darbelere karsi cihaz
koruyacak bir tasima
ambalaji hazirlayiniz.

Sorumluluk Sinirlamasi

Bu kilavuzda yer alan tim
teknik bilgiler, kullanim
talimatlari, cihazin
cahstinlmasi ve bakimi,
cihazinizla ilgili son bilgileri
icerir.Uretici firma, bu
kullanim kilavuzundaki
talimatlara uyulmamasi,
cihazin kullanim amacinin
disinda kullaniimasi,

yetkili olmayan onarim
islemleri, cihaz Gzerinde
izin verilmeyen degisiklikler
yapilmasi ve Uretici firma
tarafindan onaylanmamig
yedek parcalarin kullanilmasi
nedeniyle olusabilecek
hasar ve yaralanmalar igin
herhangi bir sorumluluk
kabul etmez.

Sorumluluk Sinirlamasi bu
kilavuzda yer alan tom
teknik bilgiler, kullanim
talimatlari, cihazin
cahstinlmasi ve bakimi,
cihazinizla ilgili son bilgileri
icerir.Uretici firma, bu
kullanim kilavuzundaki
talimatlara uyulmamasi,

TR -

cihazin kullanim amacinin
disinda kullaniimasi,

yetkili olmayan onarim
islemleri, cihaz Uzerinde
izin verilmeyen degisiklikler
yapilmasi ve Uretici firma
tarafindan onaylanmamig
yedek parcalarin kullaniimasi
nedeniyle olusabilecek
hasar ve yaralanmalar icin
herhangi bir sorumluluk
kabul etmez. Teknik
ozellikler ve bu kilavuz,
onceden haber verilmeden
degistirilebilir.



Uyumluluk Bilgileri

Bu cihaz asagidaki
direktiflere uygun olarak
tasarlanmis ve Uretilmistir.

Uygunluk Beyani

Alcak gerilim direktifi
2014/35/EU EMU direktifi
2014/30/EU CE markalama
direktifi, 93/68/EEC

C € Bu urin 2014/53/
(Elektromanyetik
Uyumluluk
Yénetmeligi) sayih Avrupa
CE Direktiflerine uygundur.
Uriin PCB icermez.
Ev tipi firnlarin eneriji etiketi
direktifi EU 65/2014 Urin
“AEEE” yonetmeligine

uygundur.
Bu cihaz, Atik

Elektrikli ve
_ Elektronik Esyalarin
—

Kontrol
Yonetmeligine
uygundur.
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Teknik Ozellikler

Model Adi AF-910412 B LF WIFI
AF-910412 G LF WIFI
AF-910412 S LF WIFI
Boyutlar

Urtn Boyutlar ( Yukseklik x

Genislik x Derinlik( Kontrol mm 595 x 595 x 575
paneli dahil)

Banko Bosaltma Olcileri

(Yukseklik x Genislik x mm 600 x 560 x 555
Derinlik) 1. Tip

Banko Bosaltma Olcileri

(Yukseklik x Genislik x mm 590 x 560/580 x 555
Derinlik) 2. Tip

Firin Ozellikleri

Firin ic hacmi mm 392 x 475,4 x 413,4
Firin Lambasi W 25

Ust Isitici W 1200

Alt Isitici W 100

Grill Isttici W 1400
Double Grill Isitici W 2600

Fan W 23-35
Turbo Isitici W 2000
Diger Ozellikler

Toplam Gi¢ (Modele gére

degisir) Maksimum kW 3.1
Sogutucu fan w 17-21
Voltaj Vv 230

Enerji Sinifi - A

Paketli Uriin

Boyutlari (Yukseklik x mm 650 x 650 x 640
Geniglik x Derinlik)

Net Agirlik (Modele gére

degisir) Maksimum kg 32,6

Brot Agirlik (Modele gére kg 34.6

degisir) Maksimum
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Montaj ve Kullanima
Hazirlama

UYARI: Cihazin montaiji, yetkili
servis personeli veya gerekli
niteliklere sahip bir kisi tarafindan bu

kilavuzda verilen agiklamalara ve
yurirlukteki bdlgesel yénetmeliklere
uygun bicimde yapilmalidir.

» Hatali montaj, Ureticinin herhangi
bir sorumluluk kabul etmeyecegi
ve garanti kapsamina girmeyecek
zararlara ve hasarlara neden
olabilir.

» Montajdan 8nce bdlgesel sebeke
kosullari (elektrik gerilimi ve
frekans) ile cihazin ayarlarinin
uvyumlu oldugundan emin olun.
Bu cihazin ayarlama kosullar,
etiketinde belirtilmigtir.

»  Kullanilan tlkede yUrirlukte olan
yasalar, hGkimler, yonetmelikler
ve standartlara uyulmasi
gereklidir (gUvenlik ydnetmelikleri,
ydnetmeliklere uygun bicimde geri
dénUstirme vb.).

+ Urtnde sskilebilir raf kilavuzlar:
(tel raflar) varsa ve kullanim
kilavuzunda yogurt gibi tarifler
yer aliyorsa, tel raflar ¢ikarilir ve
firin belirtilen pisirme modunda
calistirihr. Tel Rafin ¢ikariimasina
iliskin bilgiler TEMIZLIK VE BAKIM
bslumunde verilmistir.

Montaiji Yapan Kisi icin
Aciklamalar
Genel bilgiler

+ Cihazin ambalaj malzemelerini ve
aksesuarlarini ¢ikardiktan sonra,
cihazin hasar gérip gérmedigini
kontrol edin. Herhangi bir hasar
varsa cihazi kullanmayin ve
hemen yetkili servis personeline
veya gerekli niteliklere sahip bir
teknisyene basvurun.

* Yakin ¢cevrede perde, yag, bez vb.
alev alabilecek, kolay tutusan veya
yanici malzemeler bulunmamalidir.

+ Cihazin etrafindaki tezgah ve
mobilyalar 100°C Uzeri sicakliklara
dayanikl malzemelerden imal
edilmis olmalidir.

» Cihaz, bir bulagik makinesi,
buzdolabi, derin dondurucu,
camasir makinesi veya camasir
kurutma makinesinin dogrudan
Uzerine monte edilmemelidir.

Firnin Montaji

Cihazlar montaj setleri ile birlikte
verilir ve uygun 8l¢ilerde bir tezgaha
montajlari yapilabilir. Ocagin ve firnin
montaji icin 8lculer asadida verilmistir.

A(mm) | 557 min./max. F (mm) | 560/580
B (mm) 550 min. G (mm) 555
C(mm) | 595 min. H/I (mm) 600/590
D (mm) 575 min. J/K (mm) 5/10

E (mm) 576
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Tezgah altina montaj

Duvar Unitesine montaj

1. Elektrik baglantilarini yaptiktan

sonra, ileri dogru iterek firini dolabin

icine yerlestirin. Firnin kapagini agin m@
ve 2 adet civatayi firinin cercevesi , ‘
Uzerinde bulunan deliklere takin.

Urinin cercevesi dolabin ahsap e D “
yUzeyine temas ederken civatalar

sikin.
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Elektrik Baglantisi ve GiUvenlik

UYARI: Bu cihazin elektrik

baglantisi, yetkili servis personel
veya gerekli niteliklere sahip bir
elektrikci tarafindan, bu kilavuzda
verilen aciklamalara ve yUrirlGkteki
bélgesel yonetmeliklere uygun bicimde
yapilmalidir.

UYARI: CIHAZIN .
TOPRAKLANMASI GEREKLIDIR.
» Cihazin gi¢ kaynagina

baglanmasindan énce, cihazin
voltaj degerinin (cihazin tanimlama
plakasina basilmigtir) kullanilan
sebeke kaynaginin voltajina uygun
oldugu ve sebekenin elektrik kablo
tesisatinin, cihazin enerji kademesini
(bu da tanimlama plakasinda
belirtilmistir) karsilayacak dizeyde
oldugu kontrol edilmelidir.

» Montaj sirasinda yalitimli kablolar
kullanilmasina lGtfen dikkat edin.
Hatal bir baglanti, cihaziniza
zarar verebilir. Elektrik kablosu
hasar gérdiginde ve degistiriimesi
gerektiginde, bu islem yetkili bir kisi
tarafindan yapilmalidir.

» Adaptdrler, coklu prizler ve/veya
vzatma kablolart kullanmayin.

* Besleme kablosu, cihazin sicak
kisimlarindan uzak tutulmali ve
bikilmemeli ya da sikismamalidir.
Aksi takdirde kablo hasar gérebilir
ve kisa devreye yol acilabilir.

» Cihaz sebekeye bir fis araciligiyla
baglanmiyorsa givenlik
gerekliliklerine uymak icin en az
3 mm kontak araligina sahip
tUm kutuplu devre kesme salteri
kullaniimalidir.

» Bu cihaz enerji beslemesi icin
tasarlanmigtir 220-240V.
Besleme farkliysa, yetkili bir
servis personeline veya elektrik
teknisyenine basvurun.

» Cihaz, dolabinin 6ninde duruyor
olsa bile elektrik kablosunun
(HO5VV-F) cihaza baglanabilecek
uzunlukta olmasi gerekir.

«  Tum baglantilar yeterince siki
olmalidir.

» Besleme kablosunu kablo
kelepcesine sabitleyin ve ardindan
kapagi kapatin.

+ Terminal kutusu baglantisi, terminal
kutusunun Uzerine yerlestirilmistir.

N Mavi

Q

Kahverengi Sari+Yesil )
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Genel Gorinim

Onemli: Urinin teknik 6zellikleri farkliik gésterebilir ve cihazinizin géronimi
asagidaki sekillerde gésterilenlerden farkli olabilir.

Bilesenlerin Listesi

1. Kontrol Paneli

2. Firin Kapagi Tutacagi
—— 1| 3. Finn Kapag:

4. Firinin i¢ Yozeyi*

ONEMLI

Ankastre firinin i¢ yizeyi yUksek

4 | sicakliklara dayaniklilik gésterebilen &zel
bir kaplama malzemesi ile kaplanmig
olup, yUzeydeki bu malzeme kendinden
benekli bir yapiya sahiptir. Kaplama
yuzeyindeki bu yapi, bir kusur degildir
ve ayrica Urinin calisma ve pisirme
performansinda olumsuz bir etkide
bulunmamaktadir.

Kontrol Paneli

5. Firin Fonksiyon Kontrol DGgmesi
6. Zamanlayici

7. Firin Termostat Digmesi

8. Su Haznesi Kapagi
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Kullanimi
Firin Kontrolleri
Firin fonksiyon kontrol digmesi
DUgmeyi, istediginiz pisirme
fonksiyonuna karsilik gelen sembole
cevirin. Cesitli fonksiyonlarin detaylar

icin ‘Finn Fonksiyonlar’ bashgina bakin.

Firin termostat digmesi

Bir pisirme fonksiyonu sectikten
sonra, istediginiz sicakhg ayarlamak
icin bu digmeyi cevirin. Firini istmak
veya sicakligr korumak icin termostat
calistiginda firin termostat lambasi
yanacaktir.

Firin Fonksiyonlar:

* Finnin fonksiyonlari, sizin Grininizin

modeli nedeniyle farkl olabilir.

Firin Lambas::
Yalnizca firin
lambasi acilacaktir.
Pisirme suresi
boyunca agik
kalacaktir.

Buz Cé6zme
Fonksiyonu: Firinin
‘C?: uyari lambalar

0 acilacak ve fan
calismaya
baslayacaktir. Buz
¢6zme fonksiyonunu kullanmak icin
dondurulmus yiyecegi alttan G¢Unci
yuvaya yerlestirilmis rafin Uzerine
yerlestiriniz. Eriyen buz nedeniyle
biriken sular toplamak icin buzu
¢6zilen yiyeceklerin altina bir firin
tepsisi koymaniz tavsiye edilir. Bu
fonksiyon yiyecekleri pisirmek icin
uygun degildir, yalnizca buzlarinin
c6zUlmesine yardimci olur.

Turbo Fonksiyonu:
Firinin termostati ve
uyari lambalari
acilacak ve halka
isitici eleman ile fan
calismaya
baslayacaktir. Turbo fonksiyonu isinin
firin icinde esit duzeyde yayilmasini,
tom raflarda bulunan yiyeceklerin esit
dizeyde isinmasini saglar. Firini
dnceden yaklasik 10 dakika isitmaniz
tavsiye edilir.

®

Bu fonksiyonda buharli pisirme
dzelligini kullanabilirsiniz. Ayrintilar
icin "Buhar islevini kullanma" metnini
okuyun.

Alttan Isitma
Fonksiyonu: Firinin
termostati ve uyari
lambalari acilacak
ve alt isitici eleman
calismaya
baslayacaktir.
Alttan isitma fonksiyonu, isi firinin
altindan yukseldigi ve yiyecegi isittig
icin pizza yapmak icin idealdir. Bu
fonksiyon pisirmeden ¢ok yiyeceklerin
isttilmasi icin uygundur.

Statik Pisirme
Fonksiyonu: Firinin
termostati ve uyari
lambalari acilacak
ve altile Ust isitici
elemanlar ¢alismaya
baslayacaktir. Statik
pisirme fonksiyonu isi yayar,
yiyeceklerin esit dUzeyde pisirilmesini
saglar. Kurabiyeler, kekler, firin
makarna, lazanya ve pizza yapmak
icin idealdir. Onceden firinin 10 dakika
isitilmasi tavsiye edilir ve bu fonksiyon
sirasinda yalnizca bir rafin kullaniimasi
en iyi sonucu verir.
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Fan Fonksiyonu:
Firinin termostati ve
uyari lambalar
acllacak ve Ust ve
alt isitic elemanlar
ile fan calismaya
baslayacaktir. Bu fonksiyon kurabiye
pisirmek icin iyidir. Pisirme firinin
icindeki alt ve Ust isitici elemanlar ile
yapilir ve hava sirkilasyonu saglayan
fan ile yiyeceklere hafif kizarma etkisi
verilir. Firini 8nceden yaklasik 10 dakika
isitmaniz tavsiye edilir.

L

Bu fonksiyonda buharli pisirme
dzelligini kullanabilirsiniz. Ayrintilar
icin "Buhar iglevini kullanma" metnini
okuyun.

Pizza Fonksiyonu:
Firinin termostati ve
vyari lambalar
acilacak ve halka,
alt isitici eleman ile
fan ¢alismaya
baslayacaktir. Bu fonksiyon pizza gibi
yiyecekleri kisa sUrede pisirmek icin
idealdir. Fan firnin icindeki 1siyr esit
diUzeyde yayarken, alt isitici eleman
yiyecekleri pisirir.

Bu fonksiyonda buharli pisirme
dzelligini kullanabilirsiniz. Ayrintilar
icin "Buhar iglevini kullanma" metnini
okuyun.

®

Izgara Fonksiyonu:
Firinin termostati ve
uyari isiklart agilir,
Izgara isitma
elemani ¢calismaya
baslar. Bu
fonksiyon, 1izgara ve kizartma islemi
icin kullanir. Bu fonksiyonda firinin Ust
raflarini kullanin. Yemegin yapismasini
dnlemek icin tel 1zgarayi hafifce
yaglayin ve yemegi izgaranin ortasina
yerlestirin. Damlayan yaglar toplamak
icin yemegin altina mutlaka bir tepsi

yerlestirin. Firnnda 10 daokika 6n i1sitma
yapmaniz dnerilir.

n Uyar:i: Izgara yaparken firinin
kapagi kapali olmali ve sicaklik

1907ye ayarlanmalidir.

Hizh Izgara
Fonksiyonu: Firinin
termostati ve uyar
lambalari acilacak
ve 1zgara ile Ust
isttici elemanlar
calismaya baglayacaktir. Bu fonksiyon
hizli 1zgara ve et gibi yUzey alani genisg
yiyeceklerin 1zgara yapilmasi icin
kullanilir. Firinin Gst raflarnini kullaniniz.
Yiyeceklerin yapismamasi icin tel
1zgaraya bir firca ile az bir miktar yag
sUrunuz ve yiyecekleri izgaranin
ortasina yerlestiriniz. Damlayan yaglar
toplamak icin her zaman yiyeceklerin
altina bir tepsi koyunuz. Firini 8nceden
yaklasik 10 dakika isitmaniz tavsiye

edilir.
Uyar:i: Izgara sirasinda firinin

kapaginin kapali tutulmasi ve firin
sicakhiginin 190°C degerine ayarlanmasi
gerekir.

Y Ve Vg

ikili Izgara ve Fan
Fonksiyonu: Firinin
termostati ve uyari
lambalari acilacak
ve 1izgara, Ust isitici
elemanlar ile déner
tabla ¢alismaya baglayacaktir. Bu
fonksiyon hizli 1zgara ve yizey alani
genis yiyeceklerin 1zgara yapilmasi icin
kullanilir. Esit dizeyde pisirmeyi
saglamak amaciyla her iki Ust isitici
eleman ve izgara fan ile birlikte
calisacaktir. Firinin Ust raflarini
kullaniniz. Yiyeceklerin yapismamasi
icin tel 1zgaraya bir firca ile az bir
miktar yag sUriniz ve yiyecekleri
1Izgaranin ortasina yerlestiriniz.
Damlayan yaglari toplamak icin her
zaman yiyeceklerin altina bir tepsi
koyunuz. Firini 8nceden yaklagik 10
dakika istmaniz tavsiye edilir.

T W P

(S
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Bu fonksiyonda buharli pisirme
8zelligini kullanabilirsiniz. Ayrintilar
icin "Buhar iglevini kullanma" metnini
okuyun.

Uyari: Izgara sirasinda firinin

kapaginin kapali tutulmasi ve firin
sicakhginin 190°C degerine ayarlanmasi
gerekir.

¢O VapClean:

Vap Clean islevini ¢calistirmak icin
finniniz 90°C'de vap clean sembolini
iceren isleve (Alt, Alt+Fan, Turbo

veya Ust+Alt modu - modele gére
degisebilir) ayarlayin. Tepsinin icine
200-250 ml su ddkin. Bazi modellerde
firin tabaninda bir oyuk vardir. Bu
modellerde 200-250 ml suyu bu oyuga
dakun. Firini calistinin. Vapclean iglevi
firminizin kolayca temizlenmeye hazir
hale gelmesi icin yaklasik 30-60 dakika
calisacaktir.

U Meyve & Sebze Kurutma:

NA Kurutmoak istediginiz meyve veya
sebzeyi ince dilemler veya
oyulmus (dolmalik patlican ve kabak
gibi) halde tel izgaranin Ustine tek sira
seklinde dizin ve firnin 3. rafina strin.
Firin salter ve termostat ayarlarini
konumuna getirip, pisirme zamanini
zamanlayiciyr kullanarak asagidaki
tabloda tavsiye edilen surelerde
ayarlayin. Fonksiyon sonunda
kurutulmus meyve ve sebzeleriniz hazir
olacaktir.

’ N
[

Bu fonksiyon icin tavsiye edilen sicaklik

degeri 70°C’dir.

Sebze & Meyve Cesidi | Tavsiye Edilen Kurutma Siresi

Kabak 6-8 saat

Patlican 8-10 saat

Kayisi 8-10 saat

Erik 8-10 saat

Armut 8-10 saat

Elma 10-12 saat

Muz 10-12 saat

NOT: Bazi elektronik firn modelleri
zamanlayicr ayarlanmadan
calistinldiginda, givenlik geregi

6 saat sonunda Urinin acik
unutuldugunu varsayip, bir hata

kodu ile UrGnu kapatir. Bu sebeple
kurutma fonksiyonunda zamanlayicinin
ayarlanmasi gerekmektedir.

8 Firmimizda Yogurt Yapma
Fonksiyonu

Firininiz, 6zellikleri itibari ile evinizde
kendi yogurdunuzu yapma imkani
saglar. Yogurt yapimi ile ilgili detaylar
asagida verilmigtir.

Firin ayari: Bunun igin firininizin
asadida gésterildigi sekilde fonksiyon
ve termostat digmelerinin ‘yodurt’
ayarina getirilmesi gerekmektedir.
Bu seklide ayarlanan firininizin ici
yogurdun mayalanmasi icin ideal
sicaklikta kalacaktir.

Sitin hazirlanmasi: Sttun
mayalanmasi gereken sicaklik,
yaklasik 40-50C olmalidir ve bu,
isttilip parmak ile kontrol edildiginde
ne eli yakacak ne de soguk olacak
seklinde pratik olarak ifade edilir. Agik
olarak alinacak sutlerin kaynatiimasi
gerekmektedir. Paketli sUtlerin ise
kaynatilmasina gerek yoktur. SGtin
kalitesi ve ideal sicaklikta mayalanmasi
yapilacak yogurdun kalitesini direk
etkileyecektir. Bu yUzden sit secimine
ve ideal sicakhiga getirilmesine dikkat
edilmelidir.

Maya calma:Sut, ideal sicakhiga
getirildiginde 1-2 yemek kasigi

yogurt ile mayalanacaktir. Maya
calma sirasinda yogurdun cok soguk
olmamasi tavsiye edilir. Bunun icin
dncelikle yogurt ki¢Uk bir tabakta,
isitilan sUtten alinacak birkag kagsik st
ile ezilir. Kivamina gelen yogurt sit
karigimi st kabinin icine dékilor ve ¢ok
fazla kanstinlmadan dagitilir.

Yogurdun tatlandiriimasi icin istege
gore 1-2 cay kasigr seker eklenebilir.
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Ayrica kivamin arttinlmasi icin sUt tozu
ilavesi yapilabilir.

Mayalanma: 40-50C’ye isitilmis,
icine maya ¢alismis st mayalanmasini
tamamlamak icin daha 8nceden
ayarlanip ideal sicakligina ulasmis
firnin icine konur. 5 saat sureyle
firnnin icinde tutularak mayalanmasi
icin beklenir. Bu sureyi takip etmek
icin firninizdaki ‘zamanlayicr’ 6zelligini
kullanabilirsiniz. Zamanalayici ayari
icin kulanma kilavuzuna bakiniz.

Bekletme: Mayalanma sonunda
sut, firndan alinip bir stre disarida
bekletildikten sonra buzdolabinda 12
saate kadar kivamina gelmek Uzere
bekletilir.

Her tarifte oldugu gibi yodurt
yapiminda da kullanilan malzeme
etkisinin yaninda siz de damak
zevkinize gére kendinize en uygun
ydntemi yukarda beirtilen referans
bilgiler Gzerinden bulabilirsiniz.
Afiyet olsun...

(D Ekmek Yapimi

Malzemeler

2 su bardagi beyaz un

1,5 su bardagi kepek unu

1,5 su bardagi su

1 cay kasigr kuru maya

1 cay kasi§i tuz

1,5 corba kasigi keten tohumu (istege
baglh)

1 corba kasigi has has tohumu (istege
baglh)

Hazirlanisi

Kuru maya ile beyaz unu karistirin.
Kalan malzemeyi ilave edip
6zdeslesinceye kadar, yaklasik 10-15
dakika boyunca yogurun.

Hamuru ayn bir kaba aktarip Gzerini
strec film ile kaplayin. Hamurun

kabarmasi icin yaklasik 1 saat oda
sicakhiginda bekletin.

Kabaran hamuru, yumruk
buyuklogundeki kictk parcalara ayirip
yuvarlayin. Yuvarladiginiz hamurlari
yagh kagit serilmis firin tepsisine koyup,
Uzerine nemli bir bez 8rtun. Tepsiyi bu
sekilde yaklasik 30-40 dakika kadar
firin disinda bekletin.

Firinin salter ve termostat ayarlarini

konumuna getirip yaklasgik 5
dakika siUrecek 6n isitmanin
tamamlanmasindan sonra tepsiyi,
Uzerindeki bezi kaldirip, firnin 3. rafina
surun. Bu konumda 18-20 dk. kadar
pisirme sonunda ev yapimi ekmeginiz
hazir olacaktir.

Afiyet Olsun...
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RI@
E_) LightFry Teknolojisi ile Pisirme

LightFry Teknolojisi icin 6zel olarak tasarlanmis olan LightFry tepsisini kullanarak
gidalarinizi az yagli veya ya§ kullanmadan sicak hava sayesinde saglikli bir sekilde

kizartabilirsiniz.

Vestel LightFry Teknolojisi ile Pisirme Tablosu

. Raf . Pisi Siresi Yaklagik Agirhk
Yemek Fonksiyon Konzmu Sicaklik (°C) |§|rn(1§k)ure5| a u%;r) girit
=5
Dondurulmus Patates” LQfJ 3 200-220 25-35 500-750
n
Dondurulmus Nuget* @ 3 220 15-25 300-500
=
Dondurulmus Kalem Bérek* LQ.EJ 3 200 15-25 400-700
J
Dondurulmus Pizza* @} 3 220 15-25 300-500
J
Dondurulmus Kéfte* LQ?} 3 200 15-25 400-800
Dondurulmus Sogan H=n
Holloms 185 3 220 15-25 300-500
. N-m
Ev Patatesi @ 3 190-200 30-40 500-700
J
Tavuk But LQ?} 3 200 30-40 500-1000
J
Kangik Sebze Y] 3 190-200 25-35 500-800

Donuk gidalarin ¢dzinmesini beklemeden pisiriniz.
**Patatesleri 20-30 dakika tuzlu suda bekletip kuruttuktan sonra yarim/bir yemek

kasigi yag ile karigtiriniz.

Kullanim Onerileri

Gidalarinizi pisirirken gidalardan akabilecek
yaglarin firin tabanini kirletmemesi icin
1.rafa si§/derin tepsiyi yerlestiriniz. Tepsinin
finn arka duvarina dayanmadigindan emin
olunuz.

Pisirme esnasinda tepsiye yerlestireceginiz
gidalarin Ust Uste gelmemesine dikkat ediniz.

Yukaridaki pisirme tablosundaki sicaklik ve
sureler laboratuvarlarimizda denenmis olup
bu degerler; pisirilecek malzemenin niteligi,
miktari, sicakligina ve kullanilan sebeke
voltajina gdre degiskenlik gdsterebilir.

Firinin en alt rafi; 1.raftir

Vestel LightFry Tepsisinin Temizlenmesi
Her pisirme isleminden sonra tepsiyi
temizleyin.

Tepsideki kirler yumusayana kadar bir siure
sicak suda bekletildikten sonra ilik su ve
deterjanla elde ya da bulasik makinesinde

yikayiniz.

e
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PiZZA/PIiDE/LAHMACUN PiSIRME TABLOSU

PiZZA/PiDE/LAHMACUN PiSiRME TABLOSU
A Yaklasik
q lo) H
:;:::ne Gida Firin Sicaklk | Raf II: Pisirme
Ekipmanlar: Cesidi Fonksiyonu (°C) Numarasi (zllu'lz.i:u)* S(j:eksiiku)
PizzaTagi | e ToPan! 2.5-3
1ZZa
Standart | ;
Firn ince Tabanl 3-3.5
T o 1ZZa
epsisi
Kalm Tabor Max 1 15-25
Pizza Tagi | po 17 970 2.5-3
1ZZa
Standart
Firin ﬁglm Tabanl Pizza 3-3.5
o 9 1Zza
Tepsisi
Standart Dondurulm
Firin Pogg TS 210** 3 9-12 5-10
o g 1ZZa
Tepsisi
Pizza Tasi
Standart | Lahmacun/ Max i 15-25 | 3-3,5
Firin Pide
Tepsisi

A Uyarilar

 Pisirme aksesuarlarini 1.rafa yerlestirin. Firini icindeki pisirme aksesuarlari
(pizza tasi veya firin tepsisi) ile maksimum sicakhiga (320°C) énceden isitin.

@ On 1sitma siresi boyunca firin icerisinde pizza tasi veya firin tepsisi olduguna
emin olun. Aksi takdirde pisirme siUreniz uzayacaktir ve pizzanin/
lahmacunun/pidenin tabaninin piskinligi yeterli olmayabilir.

« lyi bir pigirme sonucu icin firin sicakigi maksimuma ayarlanmis olmalidir.

»  Hamurlariniz taze ev yapimi olursa ve ince acilirsa (yaklasik 3-4 mm
kalinliginda) en iyi pisirme deneyimini elde edersiniz.

«  Onsitma tamamlandiktan sonra pizzayi/lahmacunu/pideyi bir kirek yardimi
ile firin icerisindeki pizza tasi Uzerine ya da tepsisi icine yerlestirin. Firin kapisini
mUmkUn olan en kisa surede kapatin. Aksi takdirde firin sicaklig disecegi icin
pisirme sUreniz uzayacaktir.

+ Pisirme islemi cok kisa strdigu icin pisirme siresini sUrekli olarak kontrol edin.
Aksi takdirde Grinuniz yanabilir. Stre bilgisi icin pisirme tablosunu referans
alin.
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*Termostat lambasi ya da sembolU sénene kadar (yaklasik 15-25 dakika) 6n
isitmayi devam ettirin.

**Dondurulmus pizza pisirirken paket Uzerinde Ureticisi tarafindan belirlenen
sicaklik ve sureyi kullanin.

@ Yukaridaki pisirme tablosundaki sicaklik ve sGreler laboratuvarlarimizda

denenmis olup bu degerler; pisirilecek malzemenin niteligi, miktari, sicakhigina

ve kullanilan sebeke voltajina gére degiskenlik gésterebilir.

@ 320°C sicaklik firin icinin ulasabilecedi en yuksek sicaklik degeridir. Pizza tasi/
firin tepsisi yUzeyinde bu sicaklik degeri 320’nin altinda olabilir.

@ Pizza pisirirken en iyi sonuglari almak icin, kullanma kilavuzunda yer alan
pizza pisirme tablosundaki* énerileri takip ediniz.
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Buhar islevi i¢in

180-200 2-3 200 ST2 30-50 820

200 3 200 ST2 30-40 1500

Fan 180 3 200 ST2 i 30-40 500

Fonksiyonu + On isitma
Buhar sonrasi.

200 3 150 ST2 40-50 500

220-220 3 300 ST3 60-70 2000

180 3 300 ST3 50-60 1000

Onemli:Yukaridaki pisirme tablosundaki sicaklik ve sireler
laboratuvarlarimizda denenmis olup bu degerler pisirilecek malzemenin
niteligi, miktari, sicakligina ve kullanilan sebeke voltajina gére degiskenlik
gosterebilir.

@ Onemli: On isitma gerektiren gidalar icin, 8n i1sitma tamamlandiktan sonra
buhar &zelligini kullanin.

@ Onemli: Buharli pisirme sadece kilavuzda belirtilen fonksiyonlarda
gerceklestirilir.

@ Onemli: Su haznesinin kapasitesi maksimum 300 ml'dir. 300 ml'den fazla
eklemeyin.

»  Finnin tabanina giden su, pisirme esnasinda sicak buhar olusturarak
yiyeceklerinizden daha iyi bir pisirme sonucu elde etmenizi saglar.

» Buharli pisirme et tiri gidalarda nem kaybini azaltirken, iginin daha sulu ve
disinin daha gevrek, hamur isinde ise gidanin disinin daha kabarik, gevrek ve
hacimli olmasini saglar.

TR-23



Dijital Dokunmatik
Zamanlayicinin Kullanimi

(O CIARARS)

HEHH:

_®+

Fonksiyon Tanimlar

Otomatik Pisirme

Termostat SembolG

aK =

Pisirme Suresi

Pisirme Bitis Zamani

Buhar Fonksiyonu

Tus Kilidi

Alarm

QID|E|C| @

Mode Tusu

— Eksi Tusu

—+ Arti Tusu

Zamanlayici Ekrani

C Sicaklik

Zamanlayia ik Kullanimi

Gi¢ baglantisi yapildiktan sonra ,
“00:00 "ya da “12:00” gostergede
yanip séner. “MOD” butonuna
basilarak kullanima hazir hale getirilir.

Zaman Ayan

Zamanlayici kullanima hazir hale
geldikten sonra saat “00:00” ya da
“12:00”. Zaman ayari yapilmasi icin;

1.Firin pisirme fonksiyonu kapali
konumuna alinir.

2.“+” ve “-” tuslarina basilarak
zaman ayart moduna gegilir. ":"
semboli flaglamaya basglar.

non

3.":" sembolU flaglarken "+" ve
tuslari ile zaman ayar yapilir.

4. Birkag saniye sonra ":" sembolU
sabit yanmaya baslar ve zaman ayari
kaydedilir.

Tus Kildi
Tus kilidini aktiflestirmek icin “+”
ve “-” tuglarina ayni anda 3 saniye
boyunca basin. “ ” sembolu gdrinur
ve yanik vaziyette kalir. Zamanlayici
digmelerinin kilidini agmak icin “+”
“-” tuslarina ayni anda 3 saniye

ve “-
boyunca basin. Ardindan istediginiz
islemi yapabilirsiniz.

Sesli Uyari Verilen Zaman Ayan

Sesli uyari verilen zaman ayarini
"00:00" ile "23:59" saat arasinda
istediginiz zamana ayarlayabilirsiniz.
Sesli uyari zamani yalnizca vyar
amachdir. Bu fonksiyon, firini
etkinlestirmez.

1. “MOD” tusuna basin “L)” semboli
flaglamaya baslayacaktir. Ekranda
*00:00” géruntilenir.




2. [)” semboli yanip sénerken “+”

ve “-” tuglarini kullanarak istediginiz
zamani ayarlayin

& - O + R

3 “L)” semboli surekli yanar, zaman
kaydedilir ve uyari ayarlanir.
Zamanlayia sifira ulastiginda sesli bir
uyari verilir ve ekranda “L)” semboli
yanip séner. Sesli uyaryi durdurmak
icin “MOD” tusuna basabilirsiniz.

Yari Otomatik Zaman Ayari (Pisirme
Suresi)

Bu fonksiyon belirli sire boyunca
pisirme yapmaniza yardimci
olur.“00:00” ve “23:59” saat
arasinda bir ayar yapabilirsiniz.
Pisireceginiz yemegi ayarlayip firna
yerlestirin.

1. Dugmeleri kullanarak istediginiz
pisirme fonksiyonu ve sicakhigi secin.

6$+99 ve

3. istediginiz pisirme siresini
“-” tusglarini kullanarak seciniz.

4. Ayar tamamandiktan sonra ginin
saati ekranda gérilecektir. Ekranda “
& semboli yanik kalacaktir.

Zamanlayici sifira ulastiginda firin
kapanir

ve sesli uyar verilir. “®&” semboli
yanip séner. Sesli uyariyi kapatmak
icin iki kontrol dGgmesini de “0”
konumuna getirip “MOD” tusuna
basin.“®” semboli kaybolur ve
zamanlayici manual fonksiyona geri
déner.

Tam Otomatik Programlama

Bu fonksiyon belirli bir stre gectikten
sonra pisirme isleminin baslatilip belirli
bir sure pisirme yapmak icin kullanilir.
GUniun o anki saatinden "23:59"
sonrasina kadar herhangi bir zamani
ayarlayabilirsiniz. Pisireceginiz yemegi
hazirlayip firina yerlestirin.

1. istediginiz pisirme fonksiyonu
ve sicakh@ini dGgmeleri kullanarak
ayarlayin.

2.“8” sembolu gérilene kadar
“MOD” tusuna basilir. Ekranda
“000”gsrintdlenir.

2. “hy” sembolUnU gérene kadar
“MOD” tusuna basin. Ekranda
“00:00” gdruntilenir.
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3. istediginiz pisirme stresini “+”

“-” tusglarini kullanarak seciniz.

ve

4.“MOD” tusuna basin.“®” semboli
flaslamaya baslayacaktir.Ekranda
“00:00” gorintilenir. Ekranda “Ct”
sembolu yanik kalir.

66+99

5. istediginiz pisirme siresini ve

“-” tusglarini kullanarak seciniz.

6. “®&” ve “)” semboli ekranda yanik
durumda kalir.

Calisma zamani hesaplanir ve firin
otomatik olarak acilir. Zamanlayici
sifira ulastiginda firin kapanir ve sesli
uyari verilir. “C”semboli séner.“
”semboli flaglamaya baglar. Sesi

kapatmak icin her iki kontrol dGgmesini
de “0” konumuna getirip “MOD”
tusuna basin.*’§” semboli séner ve
zamanlayici manual mode geri déner.

Pisirme Sicakh§ Ayarlanmasi

1.Fonksiyon dugmesini kullanarak
istenilen pisirme fonksiyonunu
ayarlayin.

2.istenilen pisirme sicakhigini sicaklik
digmesini kullanarak ayarlayin.

3.Pisirme sicakhgi ayarlanirken
ekranda secili pisirme sicakhg .
g6runtilenir ve SICAKLIK SEMBOLU
(°C) semboli yanik durumda olur.
Ayarlanan sicaklik 3 saniye boyunca
ekranda gérintulenir ve ginin saati
ekranina dénolor.

Ses Ayari

Sesli uyarinin ses seviyesini ayarlamak
icin pisirme fonksiyonu secili degilken
“-” tusuna 5 saniye boyunca ses
duyulana kadar basin. Sonrasinda
“-” tusuna basarak istenilen

zamani segebilirsiniz. “-” tusuna
basildiginda “ OFF”, “tn01”, “tn02”,
“tn03”,“tn04” degerleri sirasiyla
ekranda gérilecektir.

Dért farkli ses seviyesi bulunmaktadir.
Is tenilen ses seviyesi secildikten sonra
birkag saniye bekleyin. Birkag saniye
sonra secili ses seviyesi kaydedilir ve
gunin saatine dénulor.

Tus Kilidi Fonksiyonu

Zamanlayici ayarlarina istenmeyen
muUdahaleleri 8nlemek icin tus kilidi
kullanilir. Tus kilidinin devreye girmesi
icin "+” ve “-” tuslarina ayni anda

3 saniye boyunca basin. Tus kilidi
semboli (8) ekranda yanik durumda
kalir. Tus kilidi agmak icin "+ ve “-”
tuslarina ayni anda 3 saniye boyunca
basin.Tus kilidi acilacak ve tus kilidi
sembolU ekrandan kaybolacaktir. Tug
kilidi aktifken yalnizca Uzak Kontrol ()
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tusu aktif olacaktir.
Buhar islevinin Kullaniimas:

Firminizda buharli pisirme islevi

vardir. Firin paneli Uzerinde bulunan
su haznesine doldurulan su, pisirme
esnasinda sicak buhar olusturur ve
yiyeceginizi daha iyi pisirmenizi saglar.
Buharli pisirme et tirU yiyeceklerde
nem kaybini azaltarak etin icinin daha
sulu, disinin ise daha citir olmasini,
hamur iglerininse daha iyi kabarmasin,
disinin daha ¢itir ve hacimli olmasini
saglar.

A UYARI: Buharli pisirme yalnizca
kilavuzda belirtilen islevlerle
yapilabilir.
UYARI: Firin paneli Uzerindeki su
haznesinin kapasitesi azami 300
ml'dir.

Buharl pisirme yapmak icin;

islevi, sicakigi ve sureyi buharli
pisirme tablosuna uygun olarak
ayarlayarak pisirmeye baslayin.
Tabloda bulunmayan yiyecekler icin
sicakhgi, pisirme iglevini ve sureyi
kendiniz ayarlayabilirsiniz. Yiyecegi
dnerilen rafa yerlestirin. Belirtilen
miktarda suyu bir kap yardimiyla firin
panelindeki su haznesine doldurun.
Kontrol ekranindaki buhar digmesine
“2Y” dokunun. Ekranda "St 17 yazisi
ckar. "+" dogmesine her basisinizda
ekranda sirasiyla "St 2" ve "St 3"
yazilari ¢ikar. "St 1": 100ml su anlamina
gelir, "St 2": 200ml su anlamina gelir,
"St 3": 300ml suanlamina gelir.

Su miktarini sectikten sonra buhar
digmesine yeniden bastiginizda,
secilen miktarda su otomatik

olarak firinin zeminine yavas yavas
salinir. Buharli pisirme islevlerinden
pisirdiginiz yiyecege uygun miktar
secin ve sicaklik ayarini yapin.
Buhar destegi sayesinde yiyeceginiz
daha lezzetli olacaktir. Isterseniz
buhari pisirme basladiktan sonra da
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ekleyebilirsiniz. Bunu yapmak icin
asadidaki adimlar takip edin; Kontrol
ekranindaki buhar digmesine “¢'y”
dokunun. Ekranda "St 17 yazisi cikar.
"+" dugmesine her basisinizda ekranda
sirastyla "St 2" ve "St 3" yazilari cikar.
Su miktarini sectikten sonra buhar
digmesine tekrar bastiginizda, saat
ekraninda "00:00" yanip sénmeye
baslar. Pisirme dakikasinda buhar
eklemek isterseniz, "+" ve "-"
digmelerini kullanarak dakikayr buna
uygun olarak ayarlayin.

Buhar digmesine “¢'y” yeniden
dokunun ve yukarida anlatildig sekilde
su miktarini secin. Bu islemlerden
sonra, zaman doldugunda belirlenen
miktarda su firinin icindeki alana
otomatik olarak bosaltilacaktir.
Pisirmenin sonunda, su haznesinde
kalan suyu temizleyin ve firini kapatin.
“{»” ve "+" digmelerine ayni anda 3
saniye basarsaniz buhar islevi iptal
olur.

WIFI Kurulumu ve Uzaktan Kontrol

Vestel Akilli Yagsam uygulamasini
akilli telefonunuza (Android veya
iOS) yukleyin. Uygulamayi Google
Play Store veya Apple App Store'dan
indirebilirsiniz.

Firini uzaktan kontrol edebilmeniz
icin dncelikle kurulumu yapilmalidir.
Kurulumu yapmak icin

UZAK KONTROL(fJ) tusuna 5sn
boyunca basin. Kurulum moduna
girildiginde ekranda “CF”
gdruntulenir.

WiFi kurulumu mobil uygulama
Uzerinden yapilir. WiFi aginizin sifresini
ya da modeminizi degistirmeniz
durumunda kurulum yeniden
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yapilmalidir.Kurulum tamamlandiginda
uzak kontrol tusu kullanilarak uzak
kontrol acilip kapatilabilir. Uzak
kontrol aglldiginda yalnizca tus Kilidi
ve Uzak Kontrol tuslar kullanilabilir,

zamanlayicr tuglart kullanilamayacaktir.

Mod Elektrik Mod Degisimi
Toketimi I¢in Gerekli
Sire
Bekleme Modu 0,8W 5 dakika
Ag Baglantih 2W 5 dakika
Mod

WIFI Kurulumu

Vestel Akilli Yasam Uygulamasini
Google Play Store veya App Store'dan
indirebilirsiniz. Vestel Akilli Yagam
vygulamasinda firininizin kurulumunu
yaparak uzaktan kontrol edebilirsiniz.
Vestel Akilli Yagam Urin Kurulum
Adimlart kilavuzundaki adimlari
izleyerek firmimizin Wifi baglantisini
kolayca yapabilirsiniz. Vestel Akill
Firninizda 150°den fazla tarif
bulunmaktadir. Profesyonel ascilar
tarafindan hazirlanan bu tarifleri,
detayli ve resimli yénlendirmeleri ile
Vestel Akilli Yasam uygulamasinda
"Sef Gibi Pisir" sayesinde kolayca
hazirlayabilirsiniz. Sef Gibi Pisir ile
tarifinize gére firininiz kendini
otomatik olarak ayarlayarak adim
adim pisirme islemi yapacaktir.

Hata ve Koruma Mesajlar Firininizda
olusan arizalar géstermek ya da
olusabilecek arizalardan korunmak icin
firnin 8n yUzindeki gdstergede
6zllestirilmis hata kodlar
goriuntilenmektedir. Hata kodlari, hata
durumunda ekranda sirekli olarak
godsterilmeye devam etmektedir. Hata
mesajlar hata durmu giderilinceye
kadar gérintilenmeye devam

eder. Géruntulenen mesajlara gdre
asagidaki islemleri yapin.

Hata Mesajlar

Hata mesajlar "ER" simgesi ve hatanin
kendine 8zel kodu (01, 02, ..., 17 vb)
goruntilenerek belirtilir. Bu durumda
firna herhangi bir sey yapmayin ve
Yetkili Servis ile iletisime gecin. ERO6 ve
ERO9 hata mesajlar degildir. Bu
mesajlara kargillastiginizda asagidaki
koruma mesajlari kismindaki adimlar

uygulayin.

Mod Elektrik Toketimi | Mod Degisimi
Igin Gerekli Sire
Bekleme Modu 0,8W 5 dakika
Ag Baglantih Mod 2W 5 dakika

A Uygulamadan cihazi kaldirma
islemi sonrasi cihaz internete bagl
kalmaya devam edecektir. Cihazin
baglantisini tamamen koparmak ve
cihazla iliskilendirilmis kullanici
verilerinin tamamen silinmesini
saglamak icin cihazi yeniden
yapilandirma (config) moduna almaniz
gerekmektedir. Mobil uygulamadaki
"cihazi kaldir" butonu, cihazla olan
baglantiyi keser ancak tim kullanici
verilerini silmez.
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Hata ve Koruma Mesajlari

Hata
Kodu

Aciklama

ErO

Sicaklik senséri arizasidir.
Servisle iletisime geciniz.

Erl

Sicaklik senséri arizasidir.
Servisle iletisime geciniz.

Er5

Kartin haberlesmesiyle ilgili
bir hatadir. Servisle iletisime
geginiz.

Er7

Istticilar calismasina ragmen
finnin ici ayarlanan sicaklik
degerine ulasmamistir.
Firin kapisinin kapatilarak
calistirildigina emin olunuz,
hatay silmek icin Grintn
elektrigini kesip tekrar aginiz.
Hatanin devami durumunda
servisle iletisime geciniz.

Er9

Sicaklik limit degerlerin Gzerine
clkmigtir. Servisle iletisime
geginiz.

Er21

Urin acikken fonksiyon
knobunun baglantisinin kopmasi
durumudur. Servisle iletisime
geginiz.

Er22

Urn acikken sicaklik knobunun
baglantisinin kopmasi
durumudur. Servisle iletisime
geginiz.

Aksesvarlar
EasyFix Tel Raf
Aksesuarlari ilk kullanimdan 6nce sicak

su, deterjan ve temiz yumusak bir
bezle iyice temizleyin.

4 7 \E i
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 Aksesuari firinin icinde dogru
konuma yerlestirin.

» Fan kapagi ve aksesuarlar arasinda
en az 1 cm bosluk birakin.

* Pisirme kaplarini ve/veya
aksesuarlari firindan ¢ikarirken
dikkatli olun. Sicak yemekler ya da
aksesuarlar yanmaniza yol acabilir.

 lIsi sebebiyle aksesuarlar deforme
olabilir. Soguduktan sonra normal
gdrunumlerine ve performanslarina

geri donerler.

+ Tepsiler ve tel izgaralar 1ve
7 arasindaki herhangi bir seviyeye
yerlestirilebilir.

» Teleskopik ray T1, T2 seviyelerine
yerlestirilebilir.

+ Tek seviyede pisirme icin seviye
3 tavsiye edilir.

+ Teleskopik raylarla tek seviyede
pisirme icin T2 seviyesi tavsiye
edilir.

- Cift seviyeli pisirme icin Seviye 2 ve
Seviye 4 tavsiye edilir.

 Pilic cevirme teli Seviye 3'e
yerlestirilmelidir.

» T2 seviyesi teleskopik raylarda pili¢
cevirme telinin yerlestirilmesi icin
kullanilir.
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**** Aksesuarlar satin alinan modele
gore farklihk gésterebilir.

Kizartma Tepsisi (LIGHTFRY)

Gidalari az yagl veya yagsiz olarak
kizartmak icin kullanilir.

@ Tepsi teleskopik ray ile kullanima

uygun degildir. Sadece raf
Uzerinde kullanilabilir.

Derin Tepsi

Derin tepsi, yahni pisirmek icin cok
uygundur.

Tepsiyi herhangi bir kizagin icine
yerlestirin ve dizgince oturmasi icin
sonuna kadar itin.

e

Sig Tepsi

Sig tepsi, borek pisirmek icin cok
uygundur.

Tepsiyi herhangi bir kizagin icine
yerlestirin ve dizgince oturmasi icin
sonuna kadar itin.

Easyfix Yarim Teleskopik Rayh Tel
Tepsi

Yiyeceklerinize kolayca ulasabilmeniz
icin yarim teleskopik ray yarisina kadar
uzar.

e

q
NN

Teleskopik raylar
Aksesuarlari ilk kullanimdan énce sicak
su, deterjan ve temiz yumusak bir
bezle iyice temizleyin.

e

pargasi

» Her teleskopik rayda temizlemek
icin clkarmaniz ve yeniden yerine
takmaniz icin baglanti parcalar
bulunur.

» Yan kizak ayagini ¢cikarin. “Tel rafin
cikarilmasi” bdlimine bakin.
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Su Kolektori

Bazi pisirme kosullarinda, firin
kapaginin i¢ caminda yogusma
olusabilir. Bu bir Grin hatasi degildir.

Firin kapagini izgara konumunda agin
ve bu konumda 20 saniye birakin.

+ Teleskopik rayin Ust baglant:
parcalarini yan tepsi seviye referans
teline asin ve ayni anda baglanti
parcalarinin yan tepsi seviye
sabitleme teline oturduklarina
oturduklarini net bir sekilde duyana
kadar alt baglanti parcalarina

bastirin. Su, kolektdre damlayacaktir.

+ Gikarmak i_‘s'"} rayin 6’" yUzeyini Firini sogutun ve kapagin ic kismini
tutun ve bir 6nceki talimati tersten kuru bir havlu ile silin. Bu islem dizenli
uygulayn. olarak yapilmaldir.

Tel Izgara

Tel 1zgara, yiyecekleri 1zgara yapmak

veya firinda kullanima uygun kaplarda
pisirmek icin kullanima ¢ok uygundur.

UYARI

Izgarayi firin boglugundaki ilgili
rafa dogru sekilde yerlestirin ve
sonuna kadar itin.
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Temizlik ve Bakim

Temizleme

A UYARI: Temizlemeye baslamadan
énce cihazi kapatiniz ve
sogumasini bekleyiniz.

Genel Agklamalar

» Temizleme malzemelerinin uygun
oldugunu ve Uretici tarafindan
cihazda kullanimlarinin tavsiye
edildigini kontrol ediniz.

» Parcacik icermeyen krem
temizleyiciler veya sivi temizleyiciler
kullaniniz. Kostik (asindirici) kremler,
asindiricr temizlik tozlar, sert
bulasik telleri veya sert aletler
kullanmayiniz, bunlar ocagin
yUzeylerine zarar verebilir.

@ Parcacik iceren temizleyiciler
kullanmayiniz, bunlar cihazin cam,
emaye kaplanmis ve/veya boyali
parcalarina zarar verebilir.

+ Herhangi bir sivi tastiginda,
parcalarin zarar gérmemesi igin
tasan siviyt hemen temizleyiniz.

@ Cihazin herhangi bir parcasini
temizlemek icin buharli
temizleyiciler kullanmayiniz.

Firinin iginin Temizlenmesi

» Emaye kaplanmis firinlarin ici en iyi
firin sicakken temizlenir.

* Her kullanimdan sonra firini sabunlu
suya batirilmig bir bezle siliniz.
Ardindan firini islak bir bezle tekrar
siliniz ve kurutunuz.

«  Finni tamamen temizlemek icin
ara sira sivi bir temizlik maddesi
kullanmaniz gerekebilir.

Katalitik Temizleme

Katalitik levhalar firin haznesinin
icinde takilmigtir. Bunlar, kenarlarda
mat boyali, acik renkli ve/veya firinin
arkasinda mat boyali panellerdir.
Pisirme sirasinda yag kalintilarinin
toplanmasi icin kullanilirlar.

Levha yaglar emerek ve bunlar kol
olacak sekilde yakarak kendini temizler,
olusan kuller islak bir bezle firinin
zemininden kolaylikla temizlenebilir.
Verimli olmasi icin levhanin gézenekli
olmamasi gereklidir. Levha eskidikce
rengi degisebilir.

Levhanin Uzerine asin miktarda yag
dokulurse, verimi dUsebilir. Bu sorunun
Ustesinden gelmek icin 20 - 30 dakika
boyunca firini maksimum sicaklikta
caligtiriniz. Firin soguduktan sonra,

Katalitik levhalarin elle temizlenmesi
tavsiye edilmez. Sabuna batinlmis celik
bulasik teli veya baska herhangi bir
asindirict malzeme kullanilmasi halinde
levhada hasar olusacaktir. Ayrica,
levhalarin temizlenmesinde aerosol
temizleyicilerin kullanilmasini da tavsiye
etmiyoruz. Katalitik levhanin duvarlan
asirt yag nedeniyle etkisiz kalabilir. Agiri
yagd yumusak bir bez veya sicak suya
batirilmig bir singerle temizlenebilir,
ardindan yukarida agiklanan temizleme
islemi yapilabilir.
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Cam Parcalarin Temizlenmesi

» Cihazin cam parcalarini dizenli
olarak temizleyiniz.

»  Cam pargalarin igini ve digini
temizlemek icin bir cam temizleyici
kullaniniz. Ardindan durulayiniz ve
kuru bir bez ile iyice kurulayiniz.

Paslanmaz Celik Parc¢alarin (varsa)
Temizlenmesi

+ Cihazin paslanmaz celik parcalarini
duzenli olarak temizleyiniz.

* Paslanmaz ¢elik parcalarn sadece
suya batirlmis yumusak bir bezle
siliniz. Ardindan kuru bir bez ile iyice
kurulayiniz.

@ Pisirme sonrasinda halen sicakken
paslanmaz celik parcalar
temizlemeyiniz.

@ Paslanmaz celik yuzeylerde sirke,
kahve, sut, tuz, su, limon veya
domates suyu gibi malzemeleri uzun
sureyle birakmayiniz.

Boyali Yizeylerin Temizlenmesi

(varsa)

» Domates, sal¢a, ketcap, limon,
yag turevleri, sut, sekerli gidalar,
sekerli icecekler ve kahve, ilik
suya batirilmig bir bezle derhal
temizlenmelidir. Bu lekeler
temizlenmezse ve dékildigu
yuzeyde kurursa sert nesnelerle
(6rnegin sivri nesneler, celik ve
plastik ovma telleri, yGzeylere
zarar veren bulasik sUngeri)
OVULMAMALI ve yUksek dizeyde
alkol iceren temizlik maddeleri,

leke ¢ikaricilar, yag temizleyiciler,
yUzey asindirici kimyasallarla
temizlenmemelidir. Aksi takdirde,
toz boyayla kapl yizeylerde
asinma meydana gelebilir ve leke
olusabilir. Uretici, uygunsuz temizlik
Urunlerinin veya yéntemlerinin
kullanlmasindan kaynaklanan
hicbir hasar icin sorumluluk kabul
etmemektedir.

I¢ Camin Sékilmesi
Temizlemeden énce firin kapaginin
camini agagidaki gésterildigi gibi
s6kmeniz gerekir.

1. Cami B ydninde itin ve konuma
sabitleme ayagindan (x) serbest
birakin. Cami A yéninde cikarin.

i¢ cami yerine takmak icin:
2. Cami B yéniUnde, konum sabitleme
ayadinin (y) altina dogru ileriye itin.

3. Cami € yéninde, konum sabitleme
ayadinin (x) altina yerlestirin.
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Firin kapaginin t¢ katl cam olmasi

halinde, U¢linct cam tabakasinin
ikinci cam tabakasi ile ayni sekilde
sokUlmesi gerekir.

Firin Kapaginin Sekilmesi
Temizlemeden énce firin kapaginin
camini agagidaki gésterildigi gibi
s6kmeniz gerekir.

1. Firnin kapagini agin.

2. Baglanti parcasini bir tornavida
yardimiyla sonuna kadar agin (a).

e

3. Kapagi, tamamen kapali konuma
yaklasana kadar kapatin ve kendinize
dogru cekerek sékin.

Tel Rafin Sekilmesi

Sékmek icin, tel rafi sekilde
gosterildigi sekilde 1 yéninde cekin.
Klipslerden cikartildiktan sonra 2
yoéninde yukari kaldirin,

Bakim

UYARI: Bu cihazin bakimi yalnizca

yetkili bir servis personeli veya
gerekli niteliklere sahip bir teknisyen
tarafindan yapilmalidir.

Firin Lambasinin Degistirilmesi

A UYARI: Firin lambasini
degistirmeden dnce cihazi kapatin
ve sogumasini bekleyin.

« Cam lensi ve ardindan ampuli
cikarin.

*  Yeni ampulu (300 "C sicakhga
dayanikl) s6ktGguniuz ampulin
(230 V, 15-25 Watt, Tip E14/G9)
yerine takin.

» Cam lensi degistirin. Firnniniz artik
kullanima hazirdir.

» Bu Urinde, G sinifi enerji
verimliligine sahip bir 1sik kaynag
bulunur.
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sk kaynagi son kullanici tarafindan
degistirilemez. Satis sonrasi hizmet
alinmasi gerekir.

« Urindeki isik kaynagi baska
vygulamalarda kullanima uygun
degildir.

|

e
N - a ~ -
- ~ e - ~
Pt

i

Isik kaynag vzman kisiler
tarafindan degistirilmelidir.

A
@ Bu lamba, elektrikli ev esyalarinda
kullanim icin 6zel olarak
tasarlanmistir. Ev aydinlatmasi
amaciyla kullanim icin uygun degildir.

A Buharli pisirme sonrasinda firin
tabaninda bulunan boslukta
kireclenme gézlemlenebilir. Kireg, sert
su buharlastiginda geride kalan
¢6zUnmeyen kalsiyum ve magnezyum
birikintileridir. Hafif kirli beyaz renkte
olup, su isitildiginda veya
bekletildiginde olusur. Bu nedenle,
suyun sert oldugu bélgelerde kire¢
kaginlmaz ve normaldir. Kireg
kalintisindan kaginmak icin yumusak su
kullanilmasi 6nerilir. Firin tabaninda
olusabilecek kireci ¢czmek icin her 2
veya 3 kullanimdan sonra 200-250 ml

asit orani %6'y1 gegmeyen beyaz sirkeyi

firin tabanina dékin ve 30 dakika
bekleyin. Ardindan nemli islak bir bezle
temizleyin.

» Her buharli pisirme sonunda
haznede bir miktar su kalmigsa
temizlenmeli ve kalan bu su bir

sonraki pisirmede kullanilmamalidir.

« Finnin zemininde olusabilecek kire¢
kalintilarini kazimaya ¢alismayin.
Aksi takdirde firin zemini zarar
gorecektir.

Firinin Dis YUzeylerinin Bakimi
( Kontrol Paneli ve Firin Kapisi )

* Asindinc temizlik maddeleri
kullanma-yin. Temizledikten sonra
iyice durulayin ve kurulayin.

» UrninUz inox ise, inox yUzeylerin
baki-mi ile ilgili bélume bakiniz.

+ Ogzellikle panoda diigme eteklerinin
altinda biriken kirler temizlenmedigi
takdirde, digmenin bastirilarak
déndiU-rilmesinin de etkisiyle
panodaki boyayi kaldirarak
paslanmaya sebebiyet vere-bilir.
Bunu 8nlemek icin zaman zaman
digme eteklerinin altini temizleyin.

+ Ankastre firnlarda, dzellikle sulu
ve yagli yemekler pisirdikten
sonra, firn kapisinin i¢c camini nemli
yumusak bir bezle silin. I¢ camlar
silmek icin asla agindiricr (partikdl
iceren) ve yUzeyi cizebilecek
maddeler kullanmayin. I¢ camda
olusabilecek mik-ro catlaklar,
Urunun kullanimi sirasinda camin
catlamasina sebep olabilir.

» Bazi ankastre finnlarda i¢ cam
sokilebilir 6zelliktedir. Bu tip bir
Urin kullaniyorsa-niz, ic cami
sokerek temizleyebilirsiniz.

»  Firnninizda 1zgara yapacaksaniz,
Urin ile beraber tepsi icinde verilen
1izgarayi kul-lanmaniz tavsiye
edilir ( eger Uroniniz-de bu
aksesuar varsa ). Bdylece sicrayan
ve damlayan yag firinin icini
kirletmeye-cektir. Eger buyuk tel
izgarayi kullanacak-saniz, yaglarin
toplanmasi icin en alt rafa tepsi
koyun. Temizlik kolayligi agisindan
icine bir miktar su koyun.

TR-35



Cihazinizin Cevreye Uygun Bir
Sekilde Atilmasi
Uriin veya paketi
Uzerindeki bu
sembol, Grinin
ev atigi gibi muamele
gormemesi
gerektigini gdsterir.
u Bunun yerine
elektrikli ve
I -(-tonik donanimin
geri dé6nUsimUny
yapan gecerli toplama noktasina teslim
edilmelidir. Bu Grinin dogru sekilde
imha edilmesini saglayarak, Gronin
yanlis atik muamelesi kaynakli cevre ve
insan saghg ile ilgili potansiyel olumsuz
sonuglarini 8nlemeye yardimci
olursunuz. Malzemelerin geri
dénisUimi, dogal kaynaklar korumaya
yardimai olacaktir. Bu GrinUn geri
dénistmd ile ilgili daha ayrintil bilgi
icin [Utfen yerel belediye, ev atiklari
imha servisi veya UrinU satin aldiginiz
magaza ile temasa gegin.

Ambalaj Bilgisi

Urin ambalaji, geri dénistirilebilir
malzemelerden Uretilmistir. Ambalaj
atigini evsel veya diger atiklarla birlikte
atmayin, yerel ydnetimin belirttigi
ambalaj toplama noktalarina atin.

Enerji Tasarrufu icin Oneriler

Yiyecekler piserken firin kapagi sik sik
acllmamalidir.

Musterinin Secimlik Haklar:

Musteri; malin 6502 sayili Toketicinin
Korunmasi Hakkinda Kanun hikimleri
uyarinca ayipl oldugunun anlagiimasi
durumunda, ayip daha sonra ortaya
ctkmis olsa bile, malin musteriye teslim
tarihinden itibaren iki yillik zamanagimi
sUresi icinde;

1. Satilani geri vermeye hazir
oldugunu bildirerek sézlesmeden
dénme,

2. Satilani alikoyup ayip oraninda satis
bedelinden indirim isteme, secimlik
haklarindan birini Saticiya karsi;

3. Agini bir masraf gerektirmedigi
takdirde, bitin masraflarn saticiya
ait olmak Gzere satilanin Ucretsiz
onarilmasini isteme,

4. imkan varsa, satilanin ayipsiz bir
misli ile degistirilmesini isteme,
secimlik haklarindan birini ise
Saticiya, Uretici veya ithalatciya
karsi kullanilabilir.

Ucretsiz onarim veya malin ayipsiz misli
ile degistirilmesinin satici icin orantisiz
gUclUkleri beraberinde getirecek olmasi
hélinde tUketici, sézlesmeden dénme
veya ayip oraninda bedelden indirim
haklarindan birini kullanabilir.

Musteri; sikdyet ve itirazlar
konusundaki basvurularini Toketici
Mahkemelerine ve Tuketici Hakem
Heyetlerine yapabilir.
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Sorun Giderme
Sorun Giderme

@ Cihazinizda normal olmayan bir durum tespit ettiginizde, tablodaki
agiklamalar dogrultusunda sorunu ¢6zmeye ¢alisa bilirsiniz.

Cihaziniz hala normal ¢alismasina de v am etmiyorsa Vestel lletisim Merkezi veya
size en yakin Vestel Yetkili Servisi ile irtibata geciniz. Yetkili servis listesine ve
iletisim bilgilerine web sitesinden ulasabilirsiniz. Tum yetkili servis bilgileri Bakanlik
tarafindan olusturulan Servis Bilgi Sisteminde yer almaktadir.

Sorun

Olasi Neden

Cozim

Firin agilmiyor.

Enerji kapatilmistir.

Enerji verildigini kontrol ediniz.

Ayrica diger mutfak cihazlarinin calistigini
kontrol ediniz.

Pisirim yapmiyor veya firin
Isinmiyor.

Firinin sicaklik kumandasi yanhs
ayarlanmistir.

Firinin kapagi agik birakilmistir.

Firinin sicaklik kumanda digmesinin dogru
ayarlandigini kontrol ediniz.

Firinin lambasi (varsa)
calismiyor.

Lamba arizalanmistir.

Elektrik beslemesi kesilmis ya da
kapatilmistir.

Lambayi aciklamalara uygun bicimde
degistiriniz.
Prizde elektrik beslemesi oldugundan emin
olunuz.

Firinda yapilan pisirim esit
dizeyde olmuyor.

Firinin raflart hatal yerlestirilmistir.

Tavsiye edilen sicakliklarin ve raf
konumlarinin kullanildigini kontrol ediniz.

Cevrilmesi gereken yiyecekler pisirmedikce
firnin kapagini sk araliklarla agmayiniz.
Firinin kapagini sik araliklarla agarsaniz,
ic sicaklik diser ve bu durumda pisirme

sonuglari etkilenebilir.

Zamanlayici butonlarina
diizgin basilamiyor.

Zamanlayicr butonlarinin arasinda yabanci
maddeler sikismistir.

Dokunmatik modeli: kumanda panelinde
rutubet vardir.

Tus kilidi fonksiyonu ayarlanmigtir.

Yabanci maddeleri temizleyiniz ve tekrar
deneyiniz.
Rutubeti temizleyiniz ve tekrar deneyiniz.

Tus kilidi fonksiyonunun ayarlanmamis
oldugunu kontrol ediniz.

Firinin fani (varsa)
guriltuld calisiyor.

Firinin raflan titresim yapiyordur.

Firinin terazide oldugunu kontrol ediniz.

Raflarin ve icinde pisirilenlerin titregim
yapmadigini veya arka panele temas
etmedigini kontrol ediniz.
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Teknik Ozellikler
Enerji Fisi

Marke VESTEL
AF-910412 B LF WIFI

Model AF-910412 G LF WIFI
AF-910412 S LF WIFI

Firin Tipi ELEKTRIK

Agirlik kg 32,6

Enerji Verimliligi Endeksi - geleneksel 105,7

Enerji Verimliligi Endeksi - hava dolagimli 94,3

Enerji Sinifi A

Enerji Tuketimi (elektrikli) - geleneksel kWh/cevrim 0,93

Enerji Tuketimi (elektrikli) - fanli kWh/cevrim 0,83

i¢ Hacim Sayisi 1

Enerji Kaynag ELEKTRIK

Hacim I 78

Bu firn EN 60350-1 ile uyumludur

Enerji Tasarrufu Onerileri

Firn
- MUmkUnse, yiyecekleri birlikte pisirin.

- On isitma zamanini kisa tutun.
- Pisirme siresini uzatmayin.
- Pisirme iglemi tamamlandiginda firini kapatmayi unutmayin.

- Pisirme esnasinda firin kapagini agmayin.

TR - 39




T1IS3A

679 000 526 QA Jenuniny exeuely
159903 nquers| / §'Y LIWVOIL TALSIA

b

NUOPO [9USS)
1I2IaWIZIH 1IN

ESIVAETCINEITEY

€21 ¥ 22T 0580 :ddysioym

1y’ Wod'|9}sand@ s lwziyLisisnuw :pysod-3
32158p /1) W0d" [3)SOA MMM QB

€CL v ¢CC 0980 “1PL

aAnyn] - |nquDls| /| IS

YOEVE 66 “ON "PPD 319PANANG 661 UsNST]
&'y U001 [3359N

(ISIDILIQVA TINTD FADINNL

ozZW| oA 980

ON PJN304

Janpnénjniny) BuipjoH nji0z A@V

€21 ¥ 22z 0580 ddysipym

1} WOD'[9}5A@ B [JoWZIyLI8ysNW 03sod-3
9159P/4}' WOD"[9}SOA MMM GO

€CL ¥ ¢CC 0580 IPL

SAR|N] - DSIUDYY/2IWBSNUNA

0L ‘0N "AINg [PWaY DJOISN|N

YO GSOAQIISY WSty *||| gSO PSIUD

159qn$ DSIUD “§°Y 1| BA "UDG DAS] zDASg [83SAA
*YINYIA 1211380

AT 1S81NS 11UDIDL)

ocomw_ 0z 1S8JNG JIWD| 1WDZY

1yup] PINJOS

1JSA @A IYLID] WS

o}sod-3
1oL BCERC] ON Heg
'IPPON
1s8Jpy IsaJpy 13LS3A ISOAIO
ippAOS “Ipy ubAUN N} suiy
NINIDITVY NINVINYIL IDILVS NITVIN

IS39139 |INVIVO



TAI1S3A

“ziuisiiqo3o|n a.8|16|iq 1|ADIBp U3 a18|UsA (SISl ZiwiBipo|doy
UspJa|zZis 9133.0S Nq 3|1 (FSWUS[STULS[ISA[ISISTY/TUSTUOS/IT W03

“[BISSATMMM/77STTIY) 1U3s) DWD|UIPAY ZIWIBIPD|UIADA apziwas

J9UIBIU [WSSY “IIPI|WSUQ YDWINIOY 1ZIULl

SULIB[19ABH WSDH 1211830 ] A SULIS[BWSYYDIA 1PN
1ULID|NJINASDQ IOPUNSNUOY LID|ZDI BA J2ARNIS (LIS1sn |y

qouD||NY

Iq UDpuLIDPDY
wipul uspjapaq ppuiup.o dIAD DASA BWUP UBPaWSa|ZQs “1PIEN}
apuljRy 1spwio %838.11386 spuriegoIag LBPN|3NG zisupio UL

zisdiAD ulpw DASA WIIDUO ZIS}842()

o|1up||n3 18104 PAIS}O[OYY
DASA 123210 “DAIDIYDG 85| ULIC UDPULIDPDY YWISaS ‘aua)s

W uiq ZISAIAD UIUD|13DS “DSIOA U)W

“aWa}S! IUISDWILIDUO ZIS}2120 UIUD|I}OS 8870 JOW|O 3D DADIOS

1IDJ0ISOW UNING ‘epipyo} IBipawielab yoisow aiq LiIdy g

103 DADIFOG [ULIG UDPULID[YOY I|WIS8S ‘aWa)s!
wuipul uspuljapaq s ppuiupio diAo dnAoyip 1UB|PS *g
‘awuop

uspawsa|zes yelauip|iq NUNBNpP|o Jizoy aAswaA 1186 1up|pg *|

opuI3l 1S94NS IWISDUDWIDZ YI||IA 1Yl USJOGI} USPUIYLIDY

wijse} 2AlS}ENW uIpW ‘8|iq PS|o Siwyid PADYIO DIUOS DYDP diAD
‘opuNWININ Ispwjisojuo ununBnpio 1jdiAo DaULIAN LBjWNYNY
UNUDY| DPUBPDH ISOWUNIOY UIUPIIANN] I[IADS ZOGY UI[DW 35NN

RIVIIVH MITNIS3AS NINJ33LSOW

“JIPOPUNIOZ 3OULIS3! IUISDIDWNU 118
9|1 1SIADS BA 1410} UIUDINDS U311 DOW UDUIID UIRDS

1596[og HUDIDL) U110 813]YI|D[ISWS] PP DA 81USID

“PNOS 1|§194 1BIP|O LIRS IIPW UIUPRE}NT NBN|NjWINIOS

1SaW|1IaA 2ADRSYN} YRIB|LIIS [NWWSNS)Y Ul Isabjag RUDIDY) °G

LEYEL)

IP{PIOU D} JIDPUD}S 4228|IP2@ JIWD} UDPUIDID}

upjUBWZN 14384 73 STA ZOYID 1|oZUD DpILjWNINP Iqi6 ng
10|0Z1ID 1B [0A (*sA UIBUDA
‘waudap ‘lupyspg Ns |as ‘wiip|iA) uluojApjo o (8

“ID|DZIID SA ID|OWLI ‘DW|iZI5 ‘DW|NZOq 1yapJajAaznA 31

aA $ip ua|ab puppAswW UDpPULIDIDIDY WIUD||INY UIZBYLD (P
“10|0ZIID %838]1GP8N|O (*SA 9P “DW|ISIDS LISD ‘aWwsnp)

N2NUOS BWNEBISA A JB||IYOU 14DIUOS UBPUIWISY UID| (3

40|Z1ID UDSN|0 DJAISOWUD|BDY
96 a39q98 Jiq

104 uspus|iRlq
SPUAYIS UIZDYD ‘UDPURDSISSY Y13Y3[ I[P}y
nénp foyjon jpwiouy (q

I0|DZIID UDUDPDUADY (‘gA IBoUADY 506 Zisuisay
4Q10|n6al) ubpwiubuop ip uoup|Bog PZLYL) (B
:zawnb
puiwpsdoy PUDIOBG ZOYID 110Z1I0 DP.R||NE0Y UDUD|YI3D DPIBD3Y *f
FESEUN(EEI e}

DABA J8A IBIP|IUD|INY UIZDYID) IUBA JIWD} UIZDYID 1|DZ1IY *€
Spjewaueb Isswaw)e sjoyopnw

SUI|IPDY SA JIWD} UIZDYID SP[Be3 I3y ‘uluaswipy Jigdiy

D350q UspuLIs|sIAISS I|y}aA PP DA uspuljsuosiad I|ijieA

T3LSIA ‘Wit isawpqojo 1148396 upunBjnjwninA Jupiog g
a1pz1s18586 pupIpb apJs|py IBIP|IdDA 10411y0}

DPUISDIOWNU 18S [DUflIO UnNWDW 8puliazn Isebjag 13upIog) *|

4VISNSNH NIIYID ISTWLI LVINIA
NINIEILEOW - N2NTNTNANNA ILNVAVD

Janpnénjniny) BuipjoH nji0z A@V

o|NINASDG BU,NBNNPN [2USS) 1WNBZQS

0SDAI] A ISOWUNIOY UILRRAYN] 1B1UDYDG 181021 BA YNIWNS
*D)'] U131 IojunJos y938|1Iqoxi3 yoio|o 1116|1 31 1s3B|eq nuUDIDY £
Jipopuisip
1wpsdoy RUDIDB JD|ZIID UDUD[YOUADY UDPUISOW|IUD]|NY
1I4AD DID|SNSNY UD|D 184 DPUNZNAD|IY DWUD||INY UID} *Q
“INpN|WnJos

UB|IS[25a}NW 1310[0Y}! BA 1213810 “DIJOS DPUNWININD
1sswaw|Lneb auleA uIge|p} Ng ‘Zewapappal Iuige|o}

ulupRaN ‘130G “Jijigepa dajo] UDPIRLS UISSWLNSIBap

|ow pASA JuWLIpUl [8paq ppulupJo diAD

UISePDI [8paq UlpW PN} OPULID|WNINP ‘|sBwuajJleq

ol10dD1 Jig UDPUDIDY 1530[DYY DASA 1213840 “1D130S

‘NUOASDISI SIAISS |I39A “UILIBIPOW|O UNYWNW ULIWD] (3

ol (q
59.0S JUDIDS) (B

“ISOWIISD UIUSINS IWDZD Us%.a6 Ul

‘ISDWIUD|DZIID 1013} SpUl

“UIjDW UBWBD DUISOWUD||NY IUXYOY JIWD} UIUPRANN] *§
“a1pyaR(IdRA LIWD} UIZIsyaW|Ipe dajo} 12420 JIg31Y PpUR|P
po Jiq 1Bupylay pySoq Dp PA 1|9pag Pdiod us|undiBep ‘IyoisoW
1381 “apul|oy ISOWUD|OZIID IAD|OP UDPULID|DIDY DJUOW
95349496 NI|1581 oA swaz|pw 32196 ‘epuidi Isains nUDIDG UIP| *p
“JIPOPUNIOZ 3BWIS SISYO} DUIWIUD||NY Ul

RN jPW UIq
0350q diyps 213]1]|92Q 192USq ‘JDPDY DADIUILD|WOWD}
LIWDY Uljow “13300Y}l DASA 1DI38IN fBpuljoy IsaWwaw|apIB
apuidi nunb &1 | “uIlISDZIID I}y “I0|30q USIDgIY
USPUIYLID} WLIP|IG SUISIIG USPUISIDNSIN DASA 1SI510[DY1
SWa} ‘ISpIUSD “IADQ “ISIDIIDS UIPW ‘DpUNWNIND

ISOWIDW|O UNUNUOASD)S| SIAISS ‘DUNUOASD}SI SIAJISS
uIupzID Uy

ojow a1ns ng npaunb §1 Oz bjzoy Us 15810
JILIDY UIDI ISP BUISaINS JUDIOB 81ns us5ab apuiwn}
‘DPUNWININD ISDWUD|OZIID SPUISIISS! IS81NS UDIDG UID| *g

“ipopuiwosdoy 1spuoinh

ZIWUD WY ILDWD} 81820 3DW|o [IYop L[310d UNING UID) *Z

uipjA z
S/ JDJ50Q USJDQI} USPUIYIIDY WSS} UI[OW S31NS RUDIDS) *|

IIV1LIVS IINVAVO



SIZiN iCiN BURADAYIZ!

Urininizd iyi ginlerde kullanmanizi diliyoruz.

Bize dilediginiz zaman asadidaki

iletisim kanallarimizdan ulasabilirsiniz.

Aradiginiz pek ¢ok cevabi

destekmerkezi.vestel.com.tr

internet sitemizde bulabilirsiniz.

Sorunlarla ilgili ¢c6zim ve bilgilendirici iceriklere ulasabilir,
yetkili servis kaydi acabilir, kaydinizi takip edebilir ve
Urininuze ait guncel bilgilere, teknik belgelere ve

yazilimlara erisebilirsiniz.

SORULARINIZ VE ONERILERINIZ iCiN BiZE ULASABILIRSINIZ.

& 0| = | &

Vestel Asistan 0850 222 4123 vestel.com.tr musterihizmetleri Vestel Destek Merkezi

@vestel.com.tr

(@) Zorlu Holding kurulusudour. VESTEI_



0850 222 4 123

www.vestel.com.tr

© 0850 222 4 123

WhatsApp

Cihazinizin T.C. Gimrik ve Ticaret Bakanhg: Tiketicinin Korunmasi ve
Piyasa Gézetimi Genel Midirligi’nce tespit ve ilan edilen kullanim

8mri (cihazin fonksiyonlarini yerine getirebilmesi icin gerekli yedek
parca bulundurma siresi) 10 yildir.

(e) Zorlu Holding kurulusudur.

) .’ Geri dénustirilebilir kagit kullanarak dogaya katkimizi sirdiriyoruz.

URETICi FiIRMA:

Vestel Beyaz Esya San. ve Tic. A.S. Manisa Subesi
Manisa OSB IlI. Kisim Kegilikdyosb Mah.

Mustafa Kemal Bulv. No: 10

Yunusemre/Manisa - Turkiye

Tel: 0850 222 4123

Web: www.vestel.com.tr/destek

E-posta: musterihizmetleri@vestel.com.tr
WhatsApp: 0850 222 4123

52579235
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